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Ausgabe Nr.1 1.Quartal 2010 zum Mitnehmen

Ein Prosit der Gemiitlichkeit

Nach monatelangen Umbauarbei-
ten, ist es endlich vollbracht.

Das Paulaner Wirtshaus am
Markt hat endlich seine Tiiren
gedffnet.

Dank unermiidlichen Arbeitsein-
satzes der Familie Maile, Ver-
wandten und Freunden ist es
gelungen ein weiteres Teilstiick,
der Umbauarbeiten des Mohren-
Naze-Gebaudes zu vollenden.

Dafiir méchten wir uns auf die-
sem Wege nochmals rechtherzlich

bedanken!

In unserem stimmungsvollen
Ambiente wollen wir Sie mit baye-
rischer
Gemiit-
lichkeit
und
schwibi-

M schen
Akzenten
willkom-
men
heiflen

und freu-

|

< Wr E

en uns schon auf ihren Besuch.

Unser traditionell moderner Stil ladt Sie
zum verweilen ein, sowohl in unserem Re-
staurantbereich im Altbau, als auch in un-
serem Loungebereich im Neubau, der Ih-
nen fir Firmenprisentationen oder kleine-
ren Familienfeiern (ca.40 Pers.) zur Verfii-
gung steht.

Unsere Bar im Erdgeschof bietet ihnen die
Maoglichkeit sich allein oder mit Freunden
einem Kaffee oder ein Bierchen zu génnen,
und dient gleichzeitig auch als Raucherni-
sche.

Neben unseren Paulaner Bierspezialititen
haben wir noch einige kulinarische

Paulaner amm Markt Vorschau 2010

Sehr gerne mochten wir Thnen
auch auflerhalb unserer norma-
len Offnungszeiten und Ange-
boten, etwas besonderes Bieten.

So wollen wir ab Februar 2010
mit speziellen Aktionen und
Veranstaltungen, besondere
Momente fir Sie schaffen,
damit Thr Aufenthalt in unse-

Sie:
- Traditioneller Bayrischer
Frithschoppen mit Live—Musik

rem Paulaner Wirtshaus zu
einem unvergesslichen Erleb-
nis wird.

Schmankerl fiir Sie vorbereitet, unter
anderem Miinchner Schweinsbraten mit
Dunkelbiersofle, das Riesenbreznbro-
selschnitzel mit Spitzle und Kartoffelsalat
oder der Gmiinder Schmankerlteller,
bereichert werden Sie durch unseren tig-
lich wechselndem Mittagstisch.

Mo.—Fr. von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr.

Auch an unsere kleinen Giste wurde
gedacht, mit speziellen Gerichten , wie
z.B. Spitzle mit Sof} .

Fiir Anregungen oder Verbesserungsvor-
schlige sind wir jederzeit aufnahmebereit,
darum wenden Sie sich einfach an unser
Servicepersonal. Wir werden Thre Wiin-
sche oder Vorschlige ausarbeiten und
umsetzten, wenn dies im Rahmen unserer
Maoglichkeiten steht.

Wir werden uns bemithen Thren Aufent-
halt so perfekt wie méglich zu gestalten,
aber gdnnen Sie uns eine kleine Einge-
wohnungsphase, damit sich unser neues
Team optimal einarbeiten kann.

Fiir Thr Verstindnis bedankt sich im Vor-
aus Thr

Paulaner Team.

- Bayrischer Friihstticksbrunch Und is da Weg a ne
- Zwickl-Bierfest sa schdeil, a bissal
- Bockbierfest wes gefid alleuveil.

Hier eine kurze Vorschau fiir

Faschings—- Hausball.

Dies ist nur ein kurzer Auszug
aus unseren Veranstaltungen,
die wir fiir Sie planen.
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Schimp fhalender
1 Divvdachada
2 Luada

3 Blunzn

4 Loas

5 Gschente Nasn
6 Glasscheunvientler
7 Schmawnbiiwe
8 Gpreada

9 Daddera

10 Fetzn

o Gochop

12 Ftundling

13 Gochaitiopf
14 Fnawedd

15 Biffe

16 Loamsiada

17 Schmusa

18 Fochebleibia
19 Fnatzbiinschdnl
20  Schofbeitl

21 Staffe

22 Fuebern

23 Streithamme
24 Viechfienl

25 Fnenzal

26 Waaglhundt
27 Stedfrack

28 Hopfazupfa
29 Baznlippe

30 Vagloghaferl
31 Nasen

Das bayrische Reinheitsgebot

Das legendire bayrische Reinheitsgebot legt genau fest, was im bayrischen Bier enthal-
ten sein darf: Gerste, Hopfen und Wasser. Erlassen wurde es 1516 von den Herzogen Wil-
helm IV. und Ludwig X.. Hefe war damals noch nicht bekannt, leistete aber auf natiirliche Weise
schon ihren Beitrag. Weizen erlaubt das Reinheitsgebot ebenfalls, damals galt Weizenbier aller-
dings noch als Privileg fiir die Obrigkeit. Was war der Grund fiir diesen Erlass? Man wollte und
musste der Bierpanscherei Einhalt gebieten, den die Gier nach Profit nahm
tible und zum Teil gesundheits- schidliche Ausmafie an. Von Futterrii-
ben, Fichtenrinden und allerlei Wirzmitteln ist da die Rede. Die Regen-
ten und Kirchenftirsten nahmen sich dieses Problems an. Sie verboten
schon 1156 in Augsburg das Pan- schen, in Niirnberg 1293. Regensburg
folgte 1447. In Wiirzburg durfte sogar ab 1450 fiir ganze 200 Jahre kein
Bier mehr gebraut werden. In v d Landshut erlie Georg der Reiche ein
Dekret: Die Briuer sollen ,nicht zum Bier gebrauchen, dann allein Malz, Hopfen

und Wasser ... noch anderes in das Bier thun.“ Und zwar bei Vermeidung von
Strafe an Leib und Gut. In Miinchen galt das Gebot ab 1487, bis es dann, nachdem sich die beiden
Herzogtiimer Landshut und Miinchen nach dem Erbfolgekrieg 1504 wieder zusammenschlossen,
1516 auf dem Landtag in Ingolstadt fiir ganz Bayern eingeftihrt wurde und bis heute gilt.

el ‘ Faschings—Hausball am
: ! ‘ § 13.Februar.2010

Hiiften gesorgt haben, werden

kaufen, und sich damit auch
auch an diesem Abend fiir unser einen festen Sitzplatz reser-

musikalisches Wohl sorgen, und

viern. Karten gibt's in unserem

Wirtshaus.

Am 13.Februar wollen wir mit mit ihrer bayerischen Stimmungs-
Ihnen feiern! musik so manches Herz hiipfen

lassen.

Daftir haben wir bekannte
Gesichter wieder eingeladen. ~ Beginn ist um 20Uhr, und wer
Die Korni's, die schon bei der dabei sein méchte, sollte sich im

Eroffnungsfeier fiir tanzende Vorverkauf eine Eintrittskarte

Unser Bierstiiberl

Zum gemiitlichen Verweilen, fiir den ra-

M Selbstgemachte

Kuchen

schen Kaffee zwischendrin oder auch nur
fiir ein Raucherpiuschen haben wir fiir sie

unser Biersttiberl gedffnet. Zu unserer Speisekarte

Lassen Sie sich tiberraschen von unseren und unseren zahlrei-
tiglichen Angeboten zwischen 15 und
17Uhr mit denen wir Thnen mal eine
kleine Freude machen mochten.
Mo- Do 15-22:00

Fr— Sa 15-24:00

chen Getrinken bieten

wit Thnen nun auch jeden Samstag und Sonn-
tag selbstgemachte Kuchen und Torten von

Offnungszeiten: unserer gelernten Konditorin Sabine an.
Drum kemmts vorbei und lasst's eich

schmeckn!

Unsere Offnungszeiten

Kiiche:
Mo—So: 11:30 Uhr—!4:00Uhr
17:00 Uhr—22:00 Uhr

Unsere Tagesgerichte, sowie Wei3wiirste gibt es

rund um die Uhr.

Mo—Do. 10.00 Uhr—23.00 Uhr
Fr—Sa.  10.00 Uhr—01.00 Uhr
So. 11.00 Uhr—23.00 Uhr
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